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【オンテーブル】

十和田ガーリックポークのひばの香蒸し

・蒸しホヤ

・八戸沖鯖燻製

・蛸のカルパッチョ

・八戸沖イカ刺の舟盛り

・虹鱒のパイ包み焼き

＊ ＊ ＊ M E N U ＊ ＊ ＊

【コーナー料理】

・十和田葱と茄子の鶏炒め

・陸奥湾ブイヤベース

・陸奥湾産鯛のソテー牛蒡茶ソース

・十和田野菜と地養豚の黒酢炒め

・十和田野菜と姫鱒の南蛮漬け

【目前料理】長芋天とニンニク天【屋台】 十和田牛蒡うどん

・帆立とイカのニンニク炒め

・十和田地養豚カシス煮

・帆立貝焼味噌（土鍋）

・八戸煎餅汁

・苔涼し（小菓子）


